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ACTA 

 

FECHA: 17 de Abril de 2026 

LUGAR:  Jardín Infantil Cofinanciado Emanuel 

HORA: 9:00 am 

TEMA:  Socialización plan de saneamiento “Limpieza y desinfección”   

ASISTENTES: Personal de Talento Humano de la unidad operativa 

ORDEN DEL DÍA: 

• Socialización del Plan de Saneamiento: Limpieza y Desinfección. 

• Diferencia entre limpieza y desinfección. 

• Superficies y áreas que requieren limpieza. 

• Momentos para realizar limpieza y desinfección. 

• Almacenamiento de productos de limpieza. 

• Productos utilizados para desinfección. 

• Lavado de manos adecuado. 

• Prácticas de higiene y prevención. 

• Evidencias Pieza comunicativa 

• Evidencias evaluación  

• Evidencia: Captura de pantalla de la evaluación desarrollada.  

• Firmas por parte del Talento humano  
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DESARROLLO: 

El día de hoy se llevó a cabo una jornada de socialización dirigida al talento humano de 

la unidad operativa, con el propósito de fortalecer los conocimientos relacionados con 

el Plan de Saneamiento: Limpieza y Desinfección, el cual hace parte de las acciones 

que se implementan para garantizar condiciones adecuadas de higiene, salubridad y 

prevención de enfermedades dentro de la unidad operativa, especialmente en los 

espacios donde se manipulan alimentos y se desarrollan las diferentes labores diarias. 

Durante la socialización se presentaron diferentes piezas informativas que permitieron 

explicar de manera clara algunos aspectos fundamentales relacionados con los 

procesos de limpieza, desinfección y lavado adecuado de manos, resaltando la 

importancia de aplicar correctamente estos procedimientos para prevenir la 

contaminación y proteger la salud de las niñas, los niños y del talento humano. 

Inicialmente se explicó la diferencia entre limpieza y desinfección, señalando que la 

limpieza consiste en la eliminación de suciedad visible como polvo, residuos de 

alimentos o grasa mediante el uso de agua, jabón u otros productos de limpieza. Por 

su parte, la desinfección corresponde al proceso mediante el cual se utilizan sustancias 

químicas que permiten eliminar o reducir los microorganismos presentes en las 

superficies, utensilios y objetos, contribuyendo a disminuir los riesgos de 

contaminación. 

Posteriormente se socializaron los lugares, superficies y objetos que deben limpiarse y 

desinfectarse con mayor frecuencia, entre los cuales se encuentran las áreas de 

trabajo, superficies de preparación de alimentos, utensilios de cocina, herramientas de 

trabajo como cuchillos y tablas para cortar, equipos y electrodomésticos, pisos, 
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paredes, estanterías y demás elementos que tienen contacto directo con los alimentos 

o con las manos de las personas. Asimismo, se resaltó la importancia de realizar un 

adecuado lavado y desinfección de frutas y verduras antes de su consumo. 

De igual manera se explicó cuándo se deben realizar los procesos de limpieza y 

desinfección, indicando que estos deben llevarse a cabo diariamente, en cada cambio 

de actividad o área de trabajo, después de manipular alimentos crudos y antes del 

consumo o preparación de alimentos que se consumen crudos, como algunas frutas y 

verduras. 

También se abordó el tema relacionado con el adecuado almacenamiento de los 

productos de limpieza y desinfección, recordando que estos deben mantenerse 

separados de los alimentos, debidamente identificados y almacenados en espacios 

destinados únicamente para este tipo de productos, evitando así cualquier riesgo de 

contaminación. De igual manera se resaltó la importancia de no reutilizar envases de 

alimentos para almacenar productos químicos y de mantener estos elementos en 

lugares seguros. 

Durante la socialización también se mencionaron algunas opciones de productos 

utilizados para la desinfección, como el cloro, el ácido peracético, el vinagre y el ácido 

cítrico, explicando la importancia de preparar adecuadamente las soluciones según las 

concentraciones recomendadas y de seguir siempre las indicaciones establecidas en 

las etiquetas de los productos. Asimismo, se recordó que para estos procesos se debe 

utilizar agua potable y realizar un adecuado enjuague de las superficies cuando sea 

necesario. 
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A través de esta socialización se busca fortalecer en el talento humano el conocimiento 

y la aplicación adecuada del Plan de Saneamiento: Limpieza y Desinfección, 

promoviendo el cumplimiento de las buenas prácticas de higiene y contribuyendo a 

mantener espacios seguros, saludables y adecuados dentro de la unidad operativa. 

. 

EVIDENCIAS DIAPOSITIVAS SOCIALIZADAS AL TALENTO HUMANO 
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 EVIDENCIAS EVALUACION TALENTO HUMANO 
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EVIDENCIA: CAPTURA DE PANTALLA DE LA EVALUACIÓN DESARROLLADA.  
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FIRMAS POR PARTE DEL TALENTO HUMANO  


